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Rendimento e qualidade garantidos, maquinas feitas para durar.
Atendemos as boas praticas de higienizacdo e manutencéo.




Garantia de
qualidade e

produtividade

A linha de Emulsificadores EM Hightech possui sistemas
de corte de até 04 discos, garantindo alta eficiéncia no
processo de emulsdo e homogeneizagéo de massas.
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Até 04 conjuntos Sistema Bomba de Controle de Controle de

de corte de véacuo deslocamento positivo temperatura pressdo do produto
Configuracées para Maior qualidade Alimentagéo do Opgéo de controle automatico Permite confrole da pressao no
diferentes matérias-primas da emulsio eliminando equipamento controlada de femperatura na entrada e equipamento afravés de sistema
e emulsdes. aeracéo da massa. de forma automatica. saida do equipamento. PID da bomba de alimentagéo

de matéria-prima.
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Pe(;asbde el (Mor‘radelas, salsichas, chocola’res)
= ou substituicao:
AT e B YA B e
PN 1 o S 7 geléias e emulsdes gerais
“. / “*2/ % k’} - Discos de corte
* Navalhas




Linha de

Emulsificadores EM
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Modelo Dimensdes (mm) Poténcia (kW)
C:1912
EM 150 L:800 22
A:1193
C:2700
EM 175 L:1637 147
A:2185
C:2696
EM 225 L:1730 184
A:2282
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